FICHA TECNICA

VIANA DO CASTELO
PORTO
e Lt
LISBOA

DAO BRANCO COLHEITA 2024

Classificagado: DOC FARO
Regiao: Dao
Casta: Encruzado 40%, Malvasia Fina 30% e Cerceal 30%
Tipo de Vinho: Branco
Colheita: 2024
Enélogo: Osvaldo Amado
Aspeto: Cristalino
Cor: Citrina definida.
Aroma: Frutado onde predominam as notas citricas,
nuances de flor de Tilia e de flores brancas.
Sabor: Frutado, fresco, agraddvel volume de boca e
termina com boa persisténcia.
Vinificagdo: Desengace total, prensagem pneumdtica suave e

delicada, clarificagdo  estatica  natural e
fermentagao alcodlica a 15°C. Estagio sobre borras
finas em deposito inox durante 2 meses.

Sugestoes Gastronomicas: Q
8°C

Temperatura de Consumo:

Teor de Alcool: 12,5% Vol
Acidez Total: 6,0 g/L
pH: 3,2
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