FICHA TECNICA

VIANA DO CASTELO
PORTO

BMW

DAOQO TINTO COLHEITA 2023

Classificagao: DOC

FARO

Regido: Dao

Casta: Touriga Nacional 40%, Tinta Roriz 30%
e Alfrocheiro 30%

Tipo de Vinho: Tinto

Colheita: 2023
Enélogo: Osvaldo Amado
Aspeto: Limpido
Cor: Rubi intensa.
Aroma: Frutado predominante em frutos vermelhos bem
maduros. Nuances de geleia dos mesmos.
Sabor: Frutado, macio, elegante, bem equilibrado e
harmonioso.
Vinificagdo: Desengace total, maceracio pelicular suave e

prolongada e fermentagao alcoolica a 26°C.
Estagio sobre borras finas em deposito inox
durante 6 meses.

Sugestdes Gastrondmicas:

Temperatura de Consumo: 16°C
Teor de Alcool: 13% Vol
Acidez Total: 6,0 g/L

pH: 3,2
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